
          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Sommerberghof 
Frank Löffelhardt 
Am Sommerberg 31 
71579 Spiegelberg-Jux 

 

Bestellung Rind: 

 1/4 Rind 13,00 €/kg (ca.40-43 kg)  
 

 1/8 Rind 13,50 €/kg (ca.20-23 kg)  
 

 1/16 Rind 13,50 €/kg (ca.10-12 kg)  
 
enthalten sind 

- Bratenstücke (ca. 45%) 
- Rouladen (ca. 8%) 
- Rostbraten (ca. 7%) 
- Siedfleisch (ca. 24 %) 
- Hackfleisch (ca. 16%) 

 

Separat erhältlich: 
 

 Knochen 2,00 €/kg   kg 
 

 Filet 39,00 €/kg    Stück 
(nur ganze Filets - Stück ca. 1,5-1,7 kg) 

 
Zudem bieten wir noch Herz, Leber und Zunge  

an für 5,50 €/kg (muss am Schlachttag abgeholt werden) 

      kg 

□ Vakuumverpackung unseres Fleisches gegen 
einen Aufpreis von 1,00 €/kg mit Beschriftung 
ist erwünscht  
 

Hier bitte die Verpackungseinheiten angeben:  

      

      

       

 
 

 

Unsere nächsten Rindfleischtermine  2020: 

28. März 
18. April 

 
Abholung Rindfleisch am jeweiligen Verkaufstag von 

10:00-12:00 Uhr an unserer Hausadresse. Bitte 

vergessen Sie nicht, genügend Transportmöglichkeiten 

mitzubringen.: 

Ihre Anschrift: 
Name:       
Anschrift:      
       
Tel.Nr.:      
E-Mail:      
 
Ihre Bestellung können Sie telefonisch, per Fax oder per  
E-Mail uns zukommen lassen. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Besuchen Sie auch unser Selbstbedienungslädle 
„Rund-um-die-Uhr“. Dort gibt es Bio-Eier und 

Bio-Kartoffeln aus eigener Erzeugung. 
 

Wir freuen uns auf Sie! 

Sommerberghof 
Frank Löffelhardt 
Am Sommerberg 31 
71579 Spiegelberg-Jux 

Tel. 07194/954700 
Fax 07194/954701 
E-Mail: jux@sommerberghof.de 
www.sommerberghof.de 

ÖKOLOGISCH 

 

NACHHALTIG 
 

GUT 

mailto:jux@sommerberghof.de


 

 

 

 

 

 

 

 

  

           Der Sommerberghof 

     gelegen auf den Höhenzügen der 

Löwensteiner Berge, inmitten der Ortschaft 

Jux, erzeugt Lebensmittel aus ökologischer 

Erzeugung nach    Naturlandrichtlinien.  

     Die Vielfältigkeit unseres Betriebes macht es 

möglich, tierische und pflanzliche Erzeugnisse 

mit einer besonderen Geschmacksnote im 

Einklang mit der Natur wachsen und reifen 

zulassen.  

     Neben Rinder- und Schweinefleisch bieten 

wir Apfelsaft, sowie  saisonal frische Äpfel und 

Kartoffel an - alles natürlich aus eigener 

Erzeugung.  

      Mit Freilandhaltung bei den Kühen, 

naturnaher Schweinehaltung, Mulchabdeckung 

bei den meisten Feldfrüchten, minimaler 

Bodenbearbeitung, Fruchtfolgen mit 

Untersaaten, Kompostwirtschaft und vielem 

mehr werden Produkte auf hohem 

biologischen Niveau erzeugt. 

Als biologisch wirtschaftender Betrieb, 
können wir unser volles Potenzial nur durch 
eine Kombination der oben genannten 
Betriebszweige erreichen. Denn ohne 
Tierhaltung kein wertvoller 
Kompostrohstoff, ohne Kompost keine 
biologisch hochwertige Acker- und 
Grünlandwirtschaft und Schluss folglich keine 
gesunde Tierhaltung. 
 
Dies ist nach unserer Überzeugung der 
logisch konsequente Weg einer nachhaltigen 
Landbewirtschaftung im Einklang mit 
natürlichen Kreisläufen. 
 

Mit ihrem Kaufentscheid tragen sie dazu bei, 

dass wir aktiven Klimaschutz durch 

Humusaufbau, Hochwasserschutz durch ein 

erhöhtes Wasserhaltevermögen der 

bewirtschafteten Flächen, sowie gesunde und 

schmackhafte Lebensmittel erzeugen 

können. 

 

Nähere Informationen finden sie auf unserer 

Homepage www.sommerberghof.de oder 

kontaktieren sie uns gerne auch direkt per 

Telefon. 

Ihr Team vom Sommerberghof 
Kompostwender im Einsatz 

http://www.sommerberghof.de/

